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Angehote im Uberblick

Palais am Miihlenteich: Seit dem 1. April ist Libecks Gastro-
nomie-Szene um eine Attraktion reicher, doch das ,,Palais am
Miihlenteich“ ist weit mehr als nur eine ganz gewohnliche Café-
bar und ein Restaurant. Inhaber Adel Mishrif ist es auf beeindru-
ckende Art und Weise gelun-
gen, Moderne mit alter Tradi-
tion zu verbinden. Genau so
also, wie sich auch die Stadt
Wien der Welt prdsentiert.
Von morgens bis abends wer-
den Sie hier der Tageszeit ent-
sprechend verwohnt. Angefan-
gen mit dem friih morgendli-
chen Friihstiick oder einem
gemitlichen Brunch, iiber ex-
quisite Mittagsgerichte, Kaf-
fee und Kuchen bis hin zum abendlichen Dinner. Zur Feier der
Neuer6ffnung hat Adel Mishrif fiir alle LN-Card- Inhaber noch
ein ganz besonderes Bonbon parat: Bis Ende des Monats gibt
es mit der LN-Card auf alle Speisen und Getrénke einen dicken
Bonus von 10 Prozent.

Olbilder von Stephan Runge: Sie wollen sich selbst oder je-
mandem anders eine groBe Freude bereiten? Wie wére es dann
mit einem ganz personlichen Portrait oder Gemalde aus 0I? Der
Kiinstler Stephan Runge aus GroB Gronau erfiillt [hnen Ihren
Wunsch. Vereinbaren Sie einfach einen Termin und schon kann
es losgehen. Das einzige was Sie mitbringen miissen ist ein Foto
auf dem das zu malende Objekt oder die Person abgebildet ist.
Natiirlich kdnnen Sie aber auch verschiedene Unikate des Kiinst-
lers kaufen. Und mit der LN-Card sparen Sie dabei auch noch
Geld. Denn bis Ende Juni konnen sich alle LN-Card-Inhaber auf ei-
nen Bonus von 15 Prozent auf alle Olbilder und Neubestellungen
freuen. Einfach unter 0160/99 26 49 77 anrufen und einen Ter-
min vereinbaren.

LN-Card-Tag: Den Beginn der LN-Card-Tage macht das Brauhaus
in Eutin. Dort ist immer dienstags LN-Card-Tag. Dann werden auf
alle Speisen und Getrdnke satte 10 Prozent Bonus gutgeschrie-
ben. Im Siro in der MengstraBe 52 in Liibeck ist jeden Mittwoch
LN-Card- Tag. Dort gibt es auf alle Speisen und Getranke, ausge-
nommen Angebote, einen Bonus von 10 Prozent. Einen Tag Spa-
ter, am Donnerstag, ist im Restaurant ,Uber den Wolken® im Ma-
ritim Strandhotel Travemiinde LN-Card-Tag. Dann gibt es auf die
Tagesmeniis mit LN-Card einen Bonus von 10 Prozent. Last but
not least das Forsthaus am Ukleisee. Jeden Freitag gibt s in dem
Restaurant in Eutin-Sielbeck auf alle Speisen und Getrénke einen
Bonus von 15 Prozent (ausgenommen Biifett).

Siidsee-Gefiihl an der Ostsee: Sie sehnen sich nach einem Ur-
laub unter Palmen, haben aber keine Zeit dafiir? Dann ist das
Weissenhauser-Strand-Wochenendpaket genau das Richtige fiir
Sie. Das Wochenende-Paket beinhaltet zwei Ubernachtungen
wahlweise im Studio (1-2 Personen) oder im Zwei-Raum-Apparte-
ment (3-4 Personen), zweimal
Friihstiicksbiifett, zwei Essens-
gutscheine, BegriiBungscock-
tail, Nutzung verschiedener
sportlicher Einrichtungen, tég-
lich freien Eintritt in das Subtro-
pische Bade-Paradies und ist
fir 89 bis 139 Euro pro Person
erhdltlich. Buchung und Bera-
tung sind im Ferienpark Weis-
senhduser Strand unter
04361/55-40 mdglich. Mit der
LN-Card gibt es auf das Wochenendpaket noch bis 30. April einen
Bonus von 10 Prozent. Kinder von 4 bis 12 Jahren werden sogar
mit einem Bonus von 50 Prozent berechnet. Ausgenommen sind
nur die Osterfeiertage und das Wochenende 23. bis 25. Mérz.

Weinproben bei von Melle: Das Weinhaus H.F. von Melle ladt
wieder zu seinen beriihmten Weinproben. Weinprobe 1 findet
am 25. Mai um 19 Uhr im Weinhaus von Melle in der Becker-
grube statt und steht unter dem Motto Wein und Kése. Der Preis
betrdgt 35 Euro. Weinprobe 2 steigt am 13. Juni um 19.30 Uhr
ebenfalls im Weinhaus von Melle. Das Motto dieses Mal ist
Wein und Schokolade, der Preis betrdgt 25 Euro. Und alle Lieb-
haber der mediterranen Kiiche kommen am 6. Juli um 19 Uhr
voll auf ihre Kosten, wenn lhnen zum Preis von 29 Euro gezeigt
wird, wie man Wein am Besten mit Olivendl kombiniert. Anmel-
dungen sind direkt beim Weinhaus von Melle unter Telefon
0451/7 10 59 oder per E-Mail an info@von-Melle.de maglich.
Rechtzeitige Anmeldung erwiinscht. Im Preis inbegriffen ist au-
Berdem eine kleine Verpflegung. Mit der LN-Card gibt es einen
Bonus von 10 Prozent.

Kur-Reise: Waren Sie schon einmal in Ungarn? Wenn nicht,
dann sollten Sie unbedingt einmal hin. Dieses kleine Land im Her-
zen Europas offenbart auf Schritt und Tritt immer wieder ein an-
deres Gesicht. Sie konnen in Ungarn viel erleben, nur eines nicht:
Langeweile. Vom 29. September bis 13. Oktober geht es mit dem
Flugzeug direkt von Blankensee zum Plattensee. Sie wohnen
wahlweise im 3-Sterne Hotel Panorama oder im 4-Sterne Kurho-
tel Hetes Haz. Die Reise kostet je nach Hotel ab 1014 Euro. Kurpa-
kete gegen Aufpreis kénnen im Vorfeld oder vor Ort vereinbart
werden. Unter anderem sind im Grundreisepreis folgende Leis-
tungen enthalten: Direktflug mit der OLT von Liibeck nach Sar-
mellék und zuriick, Transfers Flughafen-Hotel-Flughafen, samtli-
che Flughafensteuern und -gebiihren, 14 Ubernachtungen im ge-
buchten Hotel inklusive Halbpension, BegriiBungstreffen und
-drink, gefiihrter Thermalbadrundgang, taglicher Eintritt in den
Hévizer Thermalsee (3 h) oder in das Hallenbad im ,,Szt. An-
dras“-Kurzentrum. Auf den Grundreisepreis gibt es mit der
LN-Card einen Bonus von 5 Prozent. Reservierungen und Infos
erhalten Sie direkt beim LN+Hapag Lloyd Reisebiiro unter der Te-
lefonnummer 0451/144 13 98.
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sNordisch Nobel“ im Schuppen 9:
Zaubergala in Lubeck
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Florian Zimmer (gr. Bild Mitte) eroberte erstim Februar die Magier-Metropole Las Vegas und wurde fiir seine herausragende Leistung beim World Magic Seminar von Siegfrid und
Roy mit dem prestige-trachtigen ,Golden Lion Award“ ausgezeichnet. Weitere Kiinstler bei der Gala sind Die ZAUJERER (kl. Bild oben) und Timothy Trust & Julie (kl. Bild unten).

N ordisch Nobel“ geht

es am 20. Mai in Liibeck zur
Sache, wenn sich hochkara-
tige Zauberer im Schuppen 9
in Liibeck die Ehre geben.
Im Rahmen der 1.Liibecker
Zaubertage, die ausschlief3-
lich von Zauberkiinstlern be-
sucht werden konnen, gibt es
mit der Zaubergala auch ein
»Schmankerl“ fiir die Offent-
lichkeit.

, Wenn die Meister der I1-
lusionen und Weltstars der
Magie schon mal vor Ort
sind“, sagt sich der Organi-
sator Daniel Mayer, ,,dann
diirfen die Menschen in und
um Liibeck es nicht verpas-
sen. Diese Show wird Lii-
beck nicht vergessen.“

Anderungsschneiderei

i i er kennt das

nicht? Im Kleiderschrank
héufen sich die Abendklei-
der - eines schoner als das
andere, doch meist werden
sie gar nicht mehr genutzt.
Die haufigste Ursache ist
dabei nicht der fehlende An-
lass, sondern meistens die
Tatsache, dass das gute
Stiick einfach nicht mehr
passt. Immerhin hat sich
der eigene Korper im Laufe
der Jahre doch verédndert.
Die einen haben abgenom-
men, wahrend die anderen
ein paar Pfunde zugelegt
haben. In diesem Moment
kommt Bea Zietz ins Spiel.

Hier nur ein Uberblick
iiber einige Kinstler, auf
die Sie sich freuen diirfen.

Florian Zimmer, der am-
tierende Europameister der
Magie, eroberte erst im Feb-
ruar die Magier-Metropole
Las Vegas und wurde fiir
seine herausragende Leis-
tung beim World Magic Se-
minar mit dem prestige-
trachtigen Siegfried & Roy
,,Golden Lion Award“ aus-
gezeichnet. Die Magie des
Florian Zimmer liefert
keine alten Deja-Vus, son-
dern einen direkten Blick in
die Zukunft. Sie ist eine
hochexplosive Mischung
aus magisch-mystischem
Verméchtnis und Unbekiim-
mertheit, die auf einfallsrei-
che Weise die angestaubte

»Zylinder-und-Hasen-Zau-
berei“ in die tibernéchste
Generation fithrt.

DIE ZAUdERER sind die
amtierenden Vizeweltmeis-
ter der Zauberkunst (Gene-
ral Magic) und erhielten
2006 einen ,,Special Award*
fiir die Weltbeste Co-
medy-Présentation. 2005
wurde das Trio Deutscher
Meister der Zauberkunst
(Comedy). Trainieren Sie
Thre Lachmuskeln - sonst ge-
hen Sie mit Sicherheit mit
Muskelkater nach Hause.

Timothy Trust & Julie
sind amtierende Vizewelt-
meister der Zauberkunst
(Mental Magic) und gleich-
zeitig amtierende Deutsche
Meister der Zauberkunst
(Mentalmagie). Vorsicht!

Halten Sie Ihre Gedanken
beisammen.

Jorg Willich, der nette
Kerl von nebenan, wird sie
mit einer gehorigen Portion
Wortwitz und Situationsko-
mik begeistern und verbliif-
fen. Er erhielt 1998 als Mit-
glied der ,,Fertigen Finger“
den ,,Sarmoti Preis“ von
Siegfried & Roy, wurde
1990 Deutscher Meister der
Zauberkunst (Close- Up Ma-
gic) und 1998 zum , Magier
des Jahres“ des Magischen
Zirkels von Deutschland er-
nannt.

Weitere Kiinstler, auf die
Sie sich freuen diirfen sind
unter anderem Martin Kaep-
pel, Sascha Grammel, Jo-
chen Stelter, Maik M. Paul-
senund viele mehr.

Zaubergala ,,Nordisch Nobel*

am 20. Mai um 14 und 19 Uhr
im Schuppen 9 ,,Grosser Saal“,
an der Untertrave 1 A in Liibeck

Preis pro Karte 19 bis 28 Euro
zuziiglich Vorverkaufsgebiihren

mit LN-Gard
5%

auf den Kartengrundpreis

Karten mit LN-Card-Bonus gibt’s in allen
LN-Geschéftsstellen, im Pressezentrum,
sowie an der Konzertkasse bei Weiland

Schnell noch in Anspruch nehmen

Fruhlings-Bufett

von Oldekop

kiimmert sich um die Liefe-
rung gekiihlter Getrénke. Ein-

Ein grofes Familienfest

oder die anstehende Konfir-
mation feiern, ohne sich grof§
um etwas kiimmern zu miis-
sen? Ganz einfach! Nutzen
Sie den Partyservice der Flei-
scherei Oldekop aus Liibeck.
Das Team um Inhaber Jorg
Oldekop kiimmert sich an-
lasslich Ihres Festes um fast
alles. Und in den kommen-
den zwei Monaten lohnt sich
der Partyservice besonders.
Denn auf das Friihlingsbii-
fett von Oldekop fiir 19,90
Euro pro Person bekommen

fach bei der Bestellung da-
rauf hinweisen, dann kénnen
Sie alles Weitere besprechen.
So steht einer stressfreien
Feier nichts mehr im Wege.
Und das ist unter anderem
im Friihlings-Biifett enthal-
ten: Frische Spargelcreme-
suppe, hausgemachte Gemii-
seantipasti, Tomaten-Mozza-
rella-Platte mit Balsamico-
soBe, Roastbeef mit hausge-
machter Remoulade, Schwei-
nefiletmedaillons in einer
WaldpilzsoBe dazu Kartoffel-
gratin, Frischer Obstsalat

In Threm Geschéft in der Sie haben ein wunderschénes Abendkleid aber es passt Ihnen nicht mehr? Sie mit der LN-Card noch ei- mit Sahne und Mousse au

Niendorfer StrafBle in Li-
beck konnen Sie Ihre alten
Schmuckstiicke némlich
wieder an die neuen Kor-
performen anpassen las-
sen. Im Nu passt Thr Lieb-
lingskleid dann wieder wie
angegossen und Sie kon-
nen es guten Gewissens auf
der néchsten Festivitit zur
Schau tragen. Die Ande-
rung von Kleidern aller
Art ist aber nicht das Ein-
zige, was Sie bei Bea Zietz
erwartet.
Selbstverstandlich be-
steht hier auch die Méglich-
keit vom Kauf neuer Klei-
der — vom Brautkleid bis
zum Abendkleid. Dabei
gibt es nicht nur ,Mode
von der Stange“, sondern
auch diverse Einzelstiicke,

Bei Bea Zietz kdnnen Sie |hr altes Kleid &ndern lassen, oder Sie suchen sich

gleich ein Neues aus — vielleicht ja sogar ein Brautkleid.

die von Bea Zietz eigenhén-
dig angefertigt wurden.
Bei der gelernten Schneide-
rin sind somit auch die
Frauen richtig, die auf der
Suche nach einer MaBan-
fertigung sind. Einfach ei-
nen Termin vereinbaren
und schon geht’s los.

Und bis Ende Juni lohnt
sich der Besuch bei Braut-
und Abendmoden Bea Z
gleich doppelt. Mit der
LN-Card gibt es ndmlich
auf den Verkauf, die Mafan-
fertigung und die Ande-
rung von Braut- und Abend-
kleidern einen Bonus von
10 Prozent. Da(nn) konnen
Sie sich sehen lassen.

Braut-/Abendmoden Bea Z

ab heute bis 30. Juni auf Verkauf,
MaBanfertigung sowie Anderung von

Braut- und Abendkleidern

mit LN-Card

10 %

Braut- und Abendmoden Bea Z

Niendorfer StraBe 50 - 56, Liibeck

Telefon: 0451/80 56 00

Offnungszeiten:
Mo. bis Fr. 9.30-13 Uhr und 15 -
Sa. 10-13 Uhr

18 Uhr

Im Preis inbegrif-
fen ist dabei die An-
lieferung und Abho-
lung des Biifetts in-

steck, die Sie gerne

rlickgeben konnen.
Sie miissen lediglich
sagen wo und wann

werden soll, um den

Rest kiimmert sich

der Partyservice.
Natiirlich bietet

kop gegen Aufpreis
auch die Anmietung

Zapfanlagen an und

nen Bonus von 10 Prozent.

Klusive Teller und Be-

auch ungereinigt zu-

das Biifett aufgebaut

die Fleischerei Olde-

von Tischen und Bén-
ken, Stehtischen und

Chocolat.

Friihlingshiifett von der
Fleischerei Oldekop

noch bis einschlieBlich 31. Mai
ab 15 Personen

Preis pro Person 19,90 Euro

mit LN-Card

1 0 7S

Fleischerei Oldekop
Elswigstraie 1a, Liibeck
Telefon: 0451/59 67 55
www.fleischerei-oldekop.de

Offnungszeiten: Mo. 7 — 13 Uhr,
Di. bis Fr. 7 — 18 Uhr, Sa. 7 - 13 Uhr



